LASTEAKHQUSE

FONTAINE

Place de la Fontaine 1 - Collombey
024 4729953 ﬁ



MENU DU JOUR > I”( ager |
Du mardi au vendredi midi POUR LIAPE Ro * P
ENTREE, PLAT, DESSERT ~ 19.00 AU STEAKHOUSE ==
PLAT DU JOUR 17.00
ARDOISE DE CHARCUTERIE FROMAGE 15.00 23.00
ARDOISE DE VIANDE SECHEE DE PAPI 1660 25.00
GUACAMOLE MAISON CHIPS MAISON 12.00
BURGER CHF 25.00 PLANCHETTE APERO DE LA FONTAINE 32.00
Accompagné de frites maison
PAIN, STEAK HACHE DE BOEUF 180 GR L% enlrees
SALADE, TOMATE, OIGNONS .
FROMAGE DU VALAIS (E6SS(A;E§)OTS BEURRE AIL PERSILLE 15.00
SAUCE MAISON
FOIE GRAS 8.00 CARPACCIO DE BOEUF OU CHEVAL 19.00 25.00
Qupplent BACON ~ 3.00
AVOCAT AUX CREVETTES SAUCE COCKTAIL 17.00
P
A
R LBEB%%EQIE b sldes
Accompagné de frites maison SALADE VERTE 7 00
PAIN,PORC180GR  gp| ADE MELEE 850 14.00
CHOU ROUGE, CAROTTES, OIGNONS )
SAUCE MAISON  SALADE DE POULET GRILLE AU MIEL 16.00 25.00
LA COTE DE BOEUF 74/0””’@” 4 39.00/PERS
Dés 2 pers. env. 1 kg, avec os, servie sur plat
Sauce a choix
Frites maison et salade
COMME A LA MAISON 108.00
L'ENTRECOTE FONTAINE 4200 Pour 4 pers. max 4
Entrecéte de boeuf, env. 220 gr / pers 1 kg de viande de boeuf grillée, % W@'&" /
Servie sur plat Servien un seul morceau
Sauce Café de Paris Une cuisson a choix
Frites maison et salade Servien fines tranches
Frites maison et salade
LE FILET DE BOEUF ROSSINI 46.00 4 sauces maison

Filet de boeuf, foie gras poélé
Frites maison et légumes a la mode du chef

Temps de préparation environ 30 min



Jes fendues

Dés 2 personnes (env. 250 g / pers) Avec accompagnement au choix
Avec salade et accompagnement au choix
4 sauces STEAK DE CHEVAL 29.00
FONDUE CHINOISE TRANCHEE CHEVAL 33.00  STEAKDE BOEUF 32.00
ENTRECOTE DE CHEVAL .
FONDUE CHINOISE EN MORCEAUX CHEVAL 35.00 C? CHEV 33.00
ET POULET ENTRECOTE DE BOEUF 35.00
TARTARE DE BOEUF 32.00
FONDUE CHINOISE EN MORCEAUX BOEUF 37.00 ]
ET POULET ESCALOPE DE PORC PANEE MAISON 23.00
CANNIBALE DE BOEUF (320 GR) 41.00
FONDUE BOURGUIGNONNE DE BOEUF 39.00
ET CHEVAL CANNIBALE DE CHEVAL (320 GR) 39.00
PAVE DE FILET DE BOEUF (250 GR) 39.00
FONDUE BRESSANE 31.00
o ‘N TAQUET DE BOEUF (420 GR) 4400
: s
Ionl * 77 S TAQUET DE CHEVAL (420 GR) 42,00
BOEUF 550 CHEVAL 5.00 POULET 4.00 )
ESCALOPE DE POULET GRILLE MIEL 25.00
s possns ™,
\ g
Avec salade et accompagnement au choix LES ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX
. riz - pates - frites maison
FILETS DE PERCHE MEUNIERE 32.00 frites de patates douces - pommes natures
SAUCE TARTARE @ salade - légumes du jour
FILETS DE PERCHES AUX AMANDES 33.00
, LES SAUCES MAISON AU CHOIX
GAMBAS DECORTIQUEES 32.00 Café de Paris - Champignons - Poivre - Alil
A L'AIL OU NATURE
LE KILO DE GAMBAS 3900
A L'AIL OU NATURE LES DOUCEURS
LE COIN ENFANTS CAFE GOURMAND 13.00
Jusqu'al2ans Trio de desserts du moment
CHICKEN NUGGETS FRITES 10.50 MOUSSE AU CHOCOLAT 8.00
SAUCISSE FRITES 10.50 TIRAMISU 9.00
OMELETTE AU JAMBON FRITES 11.50 TARTE DU JOUR 9.00
ESCALOPE PANEE MAISON FRITES  12.50 ILE FLOTTANTE 9.00
MINI BURGER STEAK HACHE 14.00 PANA COTTA - 9.00
DE BOEUF ET FRITES NATURE . .
CREME BRULEE 9.00
A STEAKHOUSE Provenance des viandes Provenance des poissons

Cheval : Uruguay; Viande séchée : Muraz - Suisse Filets de perches : Estonie

F.NTAI N E Boeuf : Suisse - Allemagne; Lard : Suisse Gambas : Vietnam

Saucisse : Suisse ; Porc . Suisse ; Poulet : Suisse Saumon : Norvége
Escargots: France



