Vor speisen
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@ Nordische Fischsuppe

Hauptgerichte

@ Frische gebratene Heringe,

@ Frische Bratheringe, sauer eingelegt, mit frischen Zwiebelringen,
@ Kappelner Krautermatjes,

@ M atj esfilet nach nordischer Art,

alen |

@ Aalrauchmatjes,

alen

@ Grol3er Salat mit Garnelen und Cocktailsof3e,
@ Seelachsfilet Fanggebiete: Gronland Alaska gebraten,
@ Rotbar schfilet Fanggebiete: Gronland Alaska gebraten,

@ Kutterscholle gebraten mit Speck, dazu Salzkartoffeln oder
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@ Kutterscholle gebraten, mit Garnelen garniert, dazu :
@ Wildlachsfilet gebraten, mit Sauce Hollandaise, dazu 28
@ GenielRerteller Schollenfilets gebraten , garniert mit Black Tiger 29
@ Dor schfilet Fanggebiete: Ostsee Nordsee Norwegen gebraten, 20

Nicht kategorisiert
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@ Gar nelencocktail :



