Ensaladas

@ Ensaladastropicales
@ Ensalada China De Pollo

@ EnsaladaMarinera
@ Ensalada oriental

Aperitivos

K. Rollitosde primavera

Sashimi
@ Sashimi de saimoén

@ Sashimi de atun
@ Sashimi de pescado blanco
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Pasta

Fideos

Maki

. ;
',

@ Pepper Maki

Entradas

@ Al Panko
@ Calamaresal Ajillo
@ Causa de Calamar

@ Dedos de Pescado Blanco
@ Causa Sushi Green
"\ r

@ Shitakes Green
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Maki Sushi

@ Unagui Maki
"\ r

@ maki kanikama
"\ r

@ Maki de cangrego

Refr escos

@ Agua

Starter

"
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i . .
@ Ceviche de langostinos

Sushi Specials

’ rollo filadelfia



Special Rolls

‘\. _-"; .
@ Rollo Yasai

Especialidades tailandesas

pad tailandés

Hosomaki

@ maki de zanahoria

Hot Sandwiches

-L_‘. _-'; .
@ Verduraroja
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@ ramen de sopa

Best Friends Special Rolls

r

.&.u{-. .
@ Rollo picante

@ Zumo de Mandarina

@ JUGOSTRADICIONALES

P oo

Promocion

)

- .
@ Maki Maduro Green X10

Otros Platos

a



A . .
@ Costillas Orientales

A laparrilla

oo

@ Parrillada Sushi Green
oo . |
@ Salmon Veggie
oo

@ Salmon Green
oo , ,
@ Salmén Japonés
oo | .
@ Langostinos al Papillote
oo |

@ Costillas Green
oo

@ Sartén Green

Jugos Naturales

o .
@ Limonadas
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Pescadosy Mariscos

@ Ceviche mixto

@ Salmén Fusion

Ensaladasy Sopas

@ Crema de Camaron y Pescado Blanco

@ Ika Tempura Salad

L os mas pedidos
@ Calamares Crunch Tempurado

@ Crazy Roll Tempura Tempurado

@ Maduro Green Tempurado

@ Makis X 24
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Clasicos Especiales

OjodeTigre

Niguiris, Geishas, Sashimisy Temakis

w Niguiri de Anguila
2L

Especial Caliente

Arroz Cantonés

Carnesy Aves

‘ Cerdo agridulce

Bebidas Naturales



@ IceTeadeLimodn
@ Jugos Green 100%

Niguiris

@ Niguiri desalmén

Makis Especiales
@ Seaweed M aki Tempurado

@ Spicy Guacamole Tempura Tempurado

@ Anago Especial Tempurado
@ Ambrosia Green
@ L ounge Special Tempurado



Arroces al Wok

@ Green Wok
@ Mandarin Marinero al Curry

@ Wok a Caballo

NiguirisVegetarianos
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@ Cevichado

Especiales Olivia

@ Sartén Marinero

Makis Tradicionalesy Tempurados
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\ /

.
@ Bengoshi Roll
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Blackberry Philadelphia

Green Special

Blackberry Maki

Ceviche Maki Tempurado

Salmén Skin Tempurado

Fusion Maki Tempurado

IkaMaki Tempurado

Tamanegi Green Tempurado

Sushi al Pesto Tempurado

Chontadur o Especial Tempurado

Jalapefio Maki Tempurado

Ika Tempura Tempurado



@ California Green Tempurado
@ Masago Maki Tempura Tempurado
@ Colombia M aki Tempurado
@ Tuna Tempura Tempurado
@ Eby Maki Tempurado

@ Titi Maki Tempurado

Veggie Makis

v _
@ L echuga M aki
v

@ Banana Green
v

@ Enoki Green

Makis Para Compartir



AR 24

@ Makis X 36 €

AESED
& Makis X 48 21
A8 37

@ Makis X 60 €

Sashimi y Niguiri

AR

@ Sashimi de Saba M acarela éo
AR 6

@ Niguiri de Hamachi €

Conos de Patacon y Ceviches

el . 5
@ Cono Argentino €
el | 6
@ Cono Sushi Green s
el 5
@ Cono Enoky €
el 6

@ Cono CevichedeMar s



@ Cono Pacifico

@ Ceviche Caribefio

Pasta al Wok y Domburis

g

@ Domburi Lomo Saltado
g

@ Entremuslio de Pollo
g

@ Domburi de Cerdo en Salsa Tamarindo

Entrantesy Tapas

@ Langostinosal ajillo

Salmones

Ao
@ Dedos de saimén

o
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Comida Japonesa

@ Sashimi variado

CEVICHES- COPA

@ Cevichede pulpo

Por la Causa

@ Causa de pulpo

Zona Peru

@ Cevichede saimodn

Rollsy Tempurizados
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@ ceviche de pescado blanco

Niguiri 2 Piezas

@ Niguiri de atun

Maki Shushi (Rollos)

.
@ maki dinamita

Sin clasificar

comen

@ Niguiri de kanikama
comen

@ Cremade Langosta
comen

@ MAKI HAMACHI
comen

@ SASHIM| DE HAMACHI

I
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