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I dette menuforslag kan De hente inspiration til, hvordan De 
ønsker sammensætningen af Deres menu, og skulle De have 

andre ønsker, ser vi selvfølgelig også gerne på det.

Når De har valgt den ønskede menu til Deres arrangement,
kan De vælge et af vores 2 fastpris arrangementer der dækker alle

udgifter udover menuen.
Derefter har De et samlet overblik over Deres kuvertpris.

Tillæg for ekstra tilkøb så som fri bar, overtid etc.,
finder De ligeledes på side 11. 

Ca. 1 måned før Deres arrangement mødes vi for at gennemgå
de sidste detaljer for Deres fest.

Bemærk, der må ikke anvendes stjernekastere i lokalerne og 
affyring af fyrværkeri er ligeledes forbudt.

Mad/kage samt drikkevare må ikke medbringes.

Ønsker De at holde Deres fest hjemme eller i andre lokaler,
leverer vi også gerne maden dertil. Min. 10 kuverter,

 dog ved buffet og kolde anretninger min. 15 kuverter.

Vi skal dog gøre opmærksom på, at det ikke er alle menuer 
der er lige velegnede til diner transportable. De er derfor

til en hver tid velkommen til at kontakte os og forhøre Dem herom,
inden De beslutter Dem.

Det lånte udstyr leveres rent tilbage af kunden senest 3 
hverdage efter endt arrangement eller efter aftale.

Både for diner transportable og arrangementer i vore egne 
lokaler er der bindende kuvert antal senest 5 hverdage før.

Betalingsbetingelser: Netto kontant ved levering.

Skulle De have andre spørgsmål, eller har De blot lyst til at se
vore lokaler er De til hver en tid velkommen til at kontakte os

på tlf. 65 98 20 69.

Med venlig hilsen
Stalden Selskabslokaler
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Dessert
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Buffet
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Det klassiske køkken
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Det klassiske køkken
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Fast pris arrangement
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Tillæg
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Velkomst 
Warres Splash
Hvid portvin, tonic og citron.

Marquis de la Cour, Brut
Remy Pannier
Brut - tør / Demi Sec - halvtør med sødlig strejf.

Marquis de la Cour Rosé, Loire,  
Sødlig, aromatisk let perlende vin

 
Husets Vine
Australien
Riders Hill
På druesorten Chardonnay. Halvtør, aromatisk 
og fyldig vin med hints af fersken, ananas og honning.

Spanien
Valent Tempranillo/Shiraz
På druesorten Temprsnillo og Shiraz.
Skøn, mørk og fyldig vin med toner af skovjordbær der 
kommer fra området Tierra de la Castilla i Spanien.



Husets anbefaler
Frankrig, Alsace
Pinot Blanc Réserve, Bestheim
Lys gul farve med en diskret bouquet af  
blomster og modne frugter samt en blød  
og behagelig frisk smag.

Italien, Puglien
Torre del Barone, Primitivo
Casa Vinicola Botter Carlo
Fremstillet på Primitivo-druer, der er dyrket på Italiens 
hæl - Puglien. Varm bouquet af blomme, fyldig og med
bløde tanniner produceret af Carlo Botter.
 

 
Dessertvine
Spanien, Valencia                      
Amatista Moscato
Sød aromatisk vin.

Italien, Piemonte                      
Voület Casorzo Piemonte
Indbydende frisk og let perlende.

Portugal, Douro                         
Warre’s Kings Tawny
Tawny ligger minimum 3 år på små egetræsfade. 
Gyldenbrun i farven med god duft af tørret frugt 
og nødder. Smagen er blød og sød af rosin og karamel.



MARK & STORM GRAFISK A/S, 5750 RINGE

Stalden SelSkabSlokaler
Ørbækvej 841a · 5863 Ferritslev · telefon 65 98 20 69

e-mail: kontakt@rolfstedselskabslokaler.dk
www.rolfstedselskabslokaler.dk
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